
La quintessance du Baga.

Sortie : 2025

Nombre de bouteilles : 5174

Cépages : 100% Baga

Élevage : Partiellement égrapé et fermentation en “lagares”
(cuves tronconiques) puis 12-18 mois d’élevage en fûts de 500-
600L & 1500L

Assemblage : Monoparcelle

Vendanges: Manuelles

Levures: Indigènes

Soufre : 20mg/l libre - 30mg/l total

Collage, filtration : Non

Capacité Garde : 30-40 ans

S02 (libre/total, en mg/L): 20/30
Acidité (g/L): 5,52
Sucre résiduel (g/L): 0,8
Alcool: 12,5%

FILIPA PATO & WILLIAM WOUTERSFILIPA PATO & WILLIAM WOUTERSFILIPA PATO & WILLIAM WOUTERS

Après avoir travaillé quelques années aux côtés de son père, 
le grand Luis Pato, Filipa Pato en 2001 achète quelques hectares et 

se donne l’immense tâche de fièrement représenter sa région natale 
qui a trop longtemps été terre de production de masse et non de qualité.

Sa vision était simple mais remplie de défis: des méthodes de travail
propres, responsables, mais surtout dompter le cépage Baga afin qu’il

fasse partie des grands sur les plus belles tables du monde.
En 2025, c’est mission accomplie avec 20 hectares certifiés biodynamie

Demeter: Le duo de choc Filipa Pato & William Wouters représente
aujourd’hui clairement le renouveau du Portugal et leurs flacons 

font partis des plus grands.

Nossa CALCARIO BAGA


