
Kristina Mervič est tout simplement l'un des personnages les plus
passionnés que j'ai jamais rencontré.
Les origines du domaine JNK remontent à 1890 et pourtant alors que la
majorité des vignerons avait abandonné les vins de macérations
pelliculaires propres au pays, Kristina était l'une des premières dans la
vallée Vipava à retourner à un passé presque oublié.
Aujourd'hui, seulement 10.000 bouteilles au plus sont produites des
minuscules 3.5 hectares en propriété sans revendication d'agriculture
biologique, biodynamique ou vin naturel sur la bouteille:
historiquement, le domaine ne pouvait pas se permettre d'acheter
herbicides, traitements, levures au XXème siècle.
Kristina a maintenant pu trouver sa pâte entre macérations douces (2 à
14 jours selon les cépages), aucun ajout d'intrants sauf soufre à la mise
en bouteilles, longs élevages en fûts neutres (2 ans), bouteille (3 à 10
ans) et surtout une buvabilité incroyable.

Des flacons remplis d'émotion, énergie, vivacité montrant tout le potentiel des
cépages locaux (Rebula, Friulano) avec quelques années en bouteille. 
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Agriculture biologique et biodynamique 
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